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Современное образование доказало необходимость применения новых подходов при подготовке будущего специалиста. В центре формирования профессиональных компетенций саморазвивающийся и самореализующийся индивид, который способен гибко отреагировать на поставленную задачу с помощью способов и форм жизнедеятельности на основе коммуникации позитивного типа и принципа социальной ответственности. Соответственно, актуальной проблемой при формировании профессиональных компетенций является обучение студентов способом добывания и переработки информации путем самостоятельной исследовательской практики в рамках компетентностного подхода. Такая проблема требует целенаправленного развития исследовательской компетентности через практические занятия обучающихся, которая способствует укреплению его потребности к познанию самостоятельно.
Практическая работа способна сделать учебный процесс для обучающихся личностно значимым, позволяющим им раскрыть свой творческий потенциал, проявлять свои исследовательские способности, быть активными. При использовании данного метода мы имеем возможность объединять цели образования и будущую профессиональную деятельность, а так же перейти от воспроизведения знания к его практическому применению.

В поиске необходимой информации, работая в группе, у студентов формируются такие качества личности как коммуникативность, целеустремленность, предприимчивость, информированность. При этом очень четко прослеживается объедение знаний по многим предметам в единое целое. В роли конечного продукта исследовательской деятельности выступает отчет, который представляется на защите работы. 

Используя практические работы в процессе подготовки профессиональных специалистов, мы формируем профессиональныекомпетенции [1, с.106].

С точки зрения компетентностного подхода именно применение этого метода позволяет формировать у обучающихся значимые для будущей профессиональной социализации профессиональные компетенции. В федеральном государственном стандарте среднего профессионального образования по специальности 100701 «Коммерция по отраслям» при изучении общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей можно выделить следующие профессиональные компетенции:

· опора на опыт обучающихся – (Например ПК 4.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию и т.д);
· принциппроблемности – (Например ПК 4.5. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ и оказания услуг исполнителями.);

· конечный материальный результат– (Например ПК 3.3. Осуществлять экспертизу непродовольственных и продовольственных товаров).
Рассмотрим на примере изучения темы«Экспертиза качества продукции», которая является в настоящее время актуальной для каждой специальности.
Федеральные государственные образовательные стандарты предполагают в использование в процессе подготовки специалистовсреднего звена 100701 «Коммерции(по отраслям)» компетентного обучения.
Анализ качества подготовленности специалистов будет зависеть от теоретической части, но однако при этом появляется много вопросов. Одно из путей решения данной проблемы является лабораторно-практические работы.В них можнорассматривать основополагающие вопросы, усвоение которых позволяет в дальнейшем глубже разобраться в частных разделах товароведения и экспертизы однородных групп продовольственных и непродовольственных товаров. 
Выполнение лабораторно-практических работ способствует закреплению теоретического материала и приобретению умений рассчитывать и анализировать показатели ассортимента, оценивать качество и диагностировать дефекты, определять потери, расшифровывать маркировку товаров, проводить экспертизу, начиная с подготовки её и завершая составлением заключения.
Практическая работа включает цель, задание, перечень необходимых образцов, нормативных документов и справочной литературы, методические указания к выполнению и рекомендации по оформлению результатов.Студент должен самостоятельно проработать теоретический материал по соответствующей теме и подготовиться к выполнению лабораторно-практического задания. 
По каждому заданию студент составляет отчёт в тетради, формирует и обосновывает вывод и представляет преподавателю на проверку. 
Сочетание разных форм практических занятий – изучение и анализ документов, решение ситуационных задач, проведение деловых игр, лабораторных испытаний, экспертизы, оформление актов, заключений по проведённой работе и других учебно-методических приёмов позволяет добиться углубления, закрепления студентами теоретических знаний в области товароведения, экспертизы и оценки продовольственных и непродовольственных товаров во внутренней и внешней торговле и формирования профессиональных компетенций. 
Рассмотрим практическуюработу «Изучение ассортимента и контроль качества молока и молочной продукции».
Цель: изучить ассортимент молока и кисломолочных продуктов; приобрести навыки по определению органолептических показателей молока; 
Материальное обеспечение 1. Плакаты «Молочные продукты». 2. Стандарты на молочные продукты. 3. Образцы молочных продуктов.  4.Справочник товароведа продовольственных товаров.

Задание 1. Пользуясь учебником, дайте краткую характеристику ассортимента молока, поступающего в торговую сеть. Результаты оформите таблицей.
	Название молока
	Вид молока по термической обработке
	Краткая характеристика

	
	пастеризованное
	стерилизованное
	


Задание 2. По натуральным  образцам, стандартам рассмотрите ассортимент молока коровьего . Результаты оформите в виде таблицы.
	Ассортимент молока
	Вид молока по температурной обработке
	Вид молока по массовой доле жира
	Плотность г\см в куб.
	кислотность
	Условия и сроки хранения


Задание 3. По натуральным двум образцам и стандартам рассмотрите ассортимент кисломолочных напитков. Результат оформите в виде таблицы.

	Ассортимент кисломолочных напитков
	Группа напитка по типу брожения
	Вид напитка по массовой доле жира
	Наименование напитка
	кислотность
	Условия  и сроки хранения


Задание 4. Пользуясь образцом и стандартом, проведите органолептическую оценку молока: цвет, вкус, запах, температуру образца, чистоту, осадок, налет жира. Результат оформите в таблицу.

	образец
	цвет
	вкус
	запах
	чистота
	температура
	осадок


Сделайте заключение о качестве образца молока.

Задание 5. В магазин поступило 60 ящиков сметаны расфасованной в полимерные пакеты массой нетто 0,5 л. Сметана обладала излишне кислым вкусом, неоднородной консистенцией с комочками жира и белка. Произведите отбор проб для анализа. Укажите режим и сроки хранения сметаны, установите возможную причину снижения качества. Произведите расчет естественной убыли.

Задание 6. Рассчитайте энергетическую ценность кефира обезжиренного по упаковке образца

Задачей преподавателя является найти такие пути применения практической деятельности, которые привлекли бы к ней студентов с различным уровнем знаний и умений, расположили бы их к общей совместной деятельности, сориентировали бы их на будущую профессиональную успешность. Опираясь на опыт и интересы самих студентов, на их запросы и склонности, преподаватель приобретает союзников в формировании именно тех профессиональных компетенций, которые будут важны в будущем выпускникам учреждений среднего профессионального образования[2, c.35-36].

Работа с новой, профессионально значимой информацией приближает будущего специалиста к производственным условиям, что стимулирует желание обучающихся достичь продуктивных результатов и положительно отражается на формирование профессиональной компетенции. Практическая работа побуждает их решать профессиональные проблемы, искать нестандартные решения, изучать специальную литературу, расширять свой кругозор. Вся обработанная и проанализированная информация может впоследствии лечь в основу как курсовой работы по специальным предметам, так и выпускной квалификационной работы.

 Таким образом, практическая работа являются эффективным и незаменимым средством формирования и развития профессиональных компетенций в процессе обучения студентов всех специальностей, т.к. способствуют лучшему и более глубокому усвоению информации, формируют устойчивый интерес к общественной жизни и выбранной специальности и профессии.
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